




PIZZA ITALIAN STYLE	 	30 cm

Galletto		  124,-
Marinert kylling, paprika,  
basilikumpesto, mozzarella &  
norvegia.

Alla Diavola		  124,-
Ananas, pepperoni, champignon,  
mozzarella & norvegia.

Cacciatora		  122,-
Husets salami, rød løk, cherrytomat,  
mozzarella & norvegia.

Dama Bianca		  118,-
Skinke, champignon,  
mozzarella & norvegia.

Don Mimmo		  128,-
Parma skinke, cherrytomat,  
ruccolasalat og parmesan.

Palermo		  124,-
Skinke, bacon, basilikumpesto,  
mozzarella & norvegia.

Calzone (innbakt pizza)		  126,-
Skinke og champignon.

Ekstra ingredienser kr 10,- pr stk.

DESSERT		

Brownie Con Gelato Alla Vaniglia		  68,-
Sjokolade brownie med vaniljeis.

Crostata Di Mele Calda		  62,-
Varm eplekake med vaniljeis. 

Gelato Tresapori		  66,-
Vanilje-, sjokolade- og jordbæris  
med pisket krem og sjokolade- eller  
jordbærsaus.

ØL / MINERALVANN	 0,5	 0,33

Fatøl	 63,-	 51,-
Munkholm		  39,-
Farris / Eplemost / Juice		  31,-

BRUS 	 0,8	 0,5	 0,3

Pepsi Cola	 47,-	 37,-	 29,-
Pepsi Max	 47,-	 37,-	 29,-
7-Up	 47,-	 37,-	 29,-
Solo	 47,-	 37,-	 29,-

VARME DRIKKER

Kaffe, Te		  21,-
Cappuccino		  30,-
Cafe latte		  30,-
Espresso		  30,-
Varm Sjokolade		  30.-

Pizzaens historie
I år 1000 f.kr lagde grekerne i sør og etrusker-
ne i nord hver sine pizzatyper og ble dermed 
de første pizzaene i verden. Mange hundre 
år seinere tok romerne ideene til etruskerne 
og grekerne og lagde en prototype av den 
klassiske pizzaen vi kan kjøpe i dag.  
Seint på 1800-tallet ble pizzaen veldig  
populær i Napoli i Italia. Unge gutter stod 
ute på gatene og solgte pizza til frokost, 
lunsj og middag. Veldig seint på 1800-tallet 
begynte de første pizza-bodene å komme 
i gatene i Napoli. Bodene var bare en kasse 
eller vogn man lagde pizza i, men etter hvert 
ble det mer og mer likt som pizzeriaene vi 
har i dag.

Pastaens historie
Pasta har vært en sentral del av italiensk 
kjøkken i åtte hundre år. Det var altså ikke 
Marco Polo som brakte den med seg til Italia 
fra Kina. Pasta eller nudler kom riktignok til 
vår del av verden fra Kina, men via datidens 
Galilea. Araberne introduserte den på Sicilia 
på 700-tallet og fra 1100-tallet finnes det 
referanser til fremstilling av tynne strenger 
laget av mel i Palermo. I dag finnes pasta i et 
nærmest uendelig antall former og fasonger, 
noen anslår 350 forskjellige, fra tynne lange 
til store runde og hule. Og alle har sine helt 
klare bruksområder. Hvilket både skyldes 
formen og hvilket område pastaen stammer 
fra. For det er helt klare linker mellom form 
og tradisjon.

Vinens historie 
Det hevdes at kineserne under keiser Yu 
lagde den første “moderne” vinen for 4000 
år siden. Andre hevder at perserne lagde 
sin Shiraz-vin (pussig nok samme navn som 
australierne i dag bruker på lokale variant 
av den franske Syrah-druen) i Faristan enda 
tidligere. Enkel å følge blir vinens historie 
først gjennom Bibelen, som har mer enn 500 
referanser til vin, vinplanter og vinmarker. 
Den første referansen er til Noah, som åpen-
bart var en munter mann: “Og han plantede 
en vingård. Og han drakk av Vinen og blev 
drukken. Og han blottede sig midt i sitt telt.” 
(Første Mosebok, 9.20.)

Kaffens historie 
Det sies at Etiopia regnes som kaffens hjem-
land. Den sørvestlige delen av Etiopia var 
tidligere et selvstendig rike som het Gomara; 
bedre kjent under navnet Kaffa. Man tror at 
kaffen har fått navnet etter dette landet.  
Den første sikre fortelling vi har om kaffe er 
fra ca. 1450. En arabisk sjeik og embetsmann 
var på en reise i Etiopia. Han ble svært be-
geistret for kaffens oppkvikkende virkning. 
Da han kom tilbake til Arabia, ga han de 
religiøse påbud om å drikke kaffe, slik at de 
også kunne være våkne og be om natten.

BARNAS MENY
Aladdins Pizza 64,-

Pizza med tomatsaus, ost og  
to valgfrie fyll fra menyen

Scooby-Doo Pasta 64,-
Spagetti med kjøttsaus eller  

lasagne med kjøttsaus

Pølse & Potetbåter 58,-
2 stk wienerpølser  

med friterte potetbåter

(Is-pinne til barna er inkludert i prisen)



RØDVIN	 	 glass 		 1/2		  1/1	

Husets rødvin	 56,-		  176,-		  246,-

Carl Jung Rottlack (alkoholfri rød vin)			   99,-		  175,-

Masi Valpolicella					     339,-
Italia. Klar rød farge. Åpen frukt med  
hint av moreller og kirsebær. Lett i  
stilen og fin struktur med lang ettersmak.

Beaujoulais-Villages					     379,-
Frankrike. Burgunder, flott farge,  
aroma og lang ettersmak

Brolio Chianti 2004  					     466,-
Italia, Toscana. Dyp rød. Aroma preget  
av kirsebær og eik, toner av mynte og lær.

HVITVIN		  glass 		 1/2		  1/1	

Husets hvitvin 	 56,-		  176,-		  246,-

Carl Jung`s Weisslack (alkoholfri hvit vin)			   99, -		  175,-

Laroche Chablis 2005					     466,-
Frankrike, burgunder. Middels dyp grønngul.  
Aroma preget av sitron og eple, hint av  
smør og mineraler i ettersmaken

Bolla Soave classico					     329,-
Italia, Veneto. Lys strågul farge, lett i stilen  
med frukt-aroma. Smaken er mild og  
frisk med en fruktig avslutning

MUSSERENDE____________________						    

Freixenet Cordon Negro, brut					     365,-
Spania, Catalonia

ROSEVIN________________________						    

Mateus					     290,-
Portugal. Middels dyp rosa. Aroma med fint preg av 
røde bær, hint av svart oliven. Halvtørr og perlende.

LIKØR__________________________________

Baileys	 62,-
Cointreau	 72,-

BRENNEVIN (4 cl)________________________

Cognac (Bache-Gabrielsen +++)	 72,-
Jaegermeister	 72,-
Akevitt	 72,-

DRINKLISTE________________________	

Gin & Tonic	 86,-
Vodka & Battery	 86,-
Bacardi Razz & 7-Up	 86,-
Captain Morgan & Cola	 86,-
Irish Coffee	 89,-

VENETO

TOSCANA

CAMPANIA PUGLIA

SICILIA

ABRUZZO


